
Cenas Temáticas – Actividades diversas 
 
 

 
 
 
 

 

 

Cena armonía con el Chef del vino Juan Mari Humada 
Cata y maridaje 

 

 
Viernes 24 marzo de 2023 a las 20:30h 

 
 
 
 
 
 
 

M E N U 
 

Pintxos Donostiarras 
Cava GRIMAU Reserva familiar 

 
Ensalada de frutos del mar 

con vinagreta de tomate concasse y cebollino 
Blanco VALTEA Albariño Rías Baixas 

 
Lomo de bacalao en ajoarriero 

Blanco El Lagar de Isilla Albillo Mayor 
Tinto Belezos 50/50 

 
Tacos raza Aberdeen Angus con parmentier y salsa de arándanos 

Tinto El Lagar de Isilla Reserva 2017 
 

Torrija empapada en leche al aroma de anís estrellado, cítricos y miel 
Muscat ALIAGA Vendimia Tardía 

 
 
 
 

Precio: 40€ (Actividad subvencionada por el Colegio) 
 
 
 
 


